
แคตตาล็อก
สินค้า
ท่ีหน่ึงเร่ืองพริกแห้ง
ผู้ค้าส่งเคร่ืองเทศท่ีคุณไว้วางใจตลอด 25 ปี
คู่ค้าของคุณ เพ่ือการชูรสชาติอาหาร



ความสุขของเราคือการนํารสชาติและความหอมกรุ่นมาสู่ม้ืออาหาร โดย
การคัดสรร พรกิแห้ง หอม กระเทียม มะขามเปียก และเครื่องเทศอ่ืน ๆ
 จากเกษตรกรท่ัวภูมิภาคเอเชยี เพื่อชว่ยให้ผู้ผลิตและ โรงงานแปรรูปอาหาร
นําเสนอสินค้าท่ีตอบสนองความต้องการของผู้บริโภคทุกมุมโลกได้อย่าง
ทันท่วงที  ความเชี่ยวชาญชํานาญเร่ืองพริกแห้งหลากหลายสายพันธุ์ของ
เราน้ันไม่เป็นสองรองใคร และด้วยประสบการณ์ยาวนานกว่า 25 ปี บริษัท 
จงดี อินเตอร์เทรด จํากัด จึงเป็นผู้นําเข้าพริกแห้งรายใหญ่ท่ีสุดของ
ประเทศไทย (12,000 ตัน เม่ือปี 2565) 

เราให้ความสําคัญและใส่ใจกับข้อควรระวังท้ังหมด ต้ังแต่การวิเคราะห์
สารตกค้างจากสารเคมีกําจัดศัตรูพืช ไปจนถึงการควบคุมวัตถุแปลกปลอม
ในอาหาร เพื่อให้ม่ันใจได้ว่าวัตถุดิบแต่ละล็อตน้ันสะอาดและปลอดภัย
โดยกระบวนการของเราน้ันมีมาตรฐานตามมาตรการณ์ความปลอดภัยของ
อาหารระดับสากล ท้ังมาตรฐานสุขลักษณะท่ีดีในการผลิตอาหาร (GHP) 
และระบบการวิเคราะห์อันตรายและจุดวิกฤตท่ีต้องควบคุมในการผลิต
อาหาร (HACCP)

บริษัท จงดี อินเตอร์เทรด จํากัด คือหน่ึงในผู้นําเข้าพริกแห้งรายแรกของ
ประเทศไทย ท่ีได้พัฒนาระบบจนได้รับใบรับรองมาตรฐาน GHP และ 
HACCP 

ความปลอดภัยด้านอาหาร
และการควบคุมคุณภาพ

เราเข้าใจเป็นอย่างดีว่าการขาดแคลนวัตถุดิบและการหยุดชะงักของ
กระบวนการผลิตน้ัน ล้วนเป็นอุปสรรคในการขับเคล่ือนธุรกิจ เราจึงเตรียม
วิธีการรับมือต่อปัญหาเหล่าน้ีโดยการขยับขยายห้องเย็นให้ทอดยาวกว่า 
8,000 ตารางเมตรในพื้นท่ีโกดังขนาด 14,000 ตารางเมตรของเรา เพื่อให้
เราพร้อมจัดจําหน่ายวัตถุดิบท่ีมีคุณภาพให้กับลูกค้าตลอดท้ังปี 

คําม่ันสัญญาของเรา
เก่ียวกับนโยบายคุณภาพ

วัตถุดิบท่ีคุณต้องการ
พร้อมใช้งานทุกเม่ือ

ในฐานะผู้จัดจําหน่ายเคร่ืองเทศท่ีมากประสบการณ์ เราเน้นพัฒนาระบบ
การทํางานของเราให้ได้มาตรฐานและคอยประเมินกระบวนการต่าง ๆ
อย่างสม�าเสมอ เพื่อให้การทํางานมีประสิทธิผลสูงสุด รวมถึงลดขยะและ
ของเสีย มากไปกว่าน้ัน เราเจรจาตกลงกับเกษตรกรและผู้ผลิตวัตถุดิบ
เพื่อทําเกษตรพันธสัญญาท่ียั่งยืน และเลือกลงทุนกับเคร่ืองจักรท่ีสร้าง
ประโยชน์ในระยะยาว ธุรกิจของเราจึงยืนหยัดอยู่ได้และเติบโตอย่างม่ันคง 
และยังคงรักษามาตรฐานคุณภาพของวัตถุดิบไว้ได้เป็นอย่างดี

การพัฒนาอย่างต่อเน่ืองคือเป้าหมายท่ีสมาชิกในทีมของเราทุกคนมีร่วมกัน 
เรามุ่งม่ันและทุ่มเทให้กับการส่งมอบวัตถุดิบชั้นนําถึงมือลูกค้า โดยมีความ
พึงพอใจสูงสุดของลูกค้าเป็นแรงผลักดัน ด้วยเหตุน้ี ลูกค้าทุกรายจึงไว้ใจให้
เราดูแลด้านวัตถุดิบอาหารอยู่เรื่ อยมา ไม่ว่าจะเป็นผู้ผลิตอาหาร และ
เครื่องด่ืมรายใหญ่ ผู้ประกอบการธุรกิจบริการอาหาร หรือผู้ค้าส่งระดับ
ภูมิภาค 



เม่ือวัตถุดิบในประเทศไทยมีปริมาณไม่
เพยีงพอและราคาสงู เราจึงมองเห็นโอกาส
ในการหาแหล่งวัตถุดิบอ่ืน ๆ เพิ่มเติม
จนเร่ิมนําเข้าวัตถุ ดิบจากประเทศจีน 
อินเดีย และเมียนมา ในปี พ.ศ. 2552

2552

บริษัท จงดี อินเตอร์เทรด จํากัด ใส่ใจความ
ปลอดภัยด้านอาหาร จึงพัฒนาระบบ
การทํางานจนเป็น ผู้นําเข้าพริกแห้งเพียง
ไม่ ก่ีรายในประเทศท่ีได้รับมาตรฐาน
GHP/HACCP ในปี พ.ศ. 2564 

2564

2551
ในปี พ.ศ. 2551 เราขยับขยายกิจการใน
ส่วนของคลังสินค้าห้องเย็นมาท่ีตลาดไท 
ซึ่งเป็นตลาดกลางค้าส่งสินค้าเกษตร
ท่ีใหญ่ท่ีสุดในอาเซียน 

จากน้ันมา บริษัทได้ขยายฐานลูกค้ากลุ่ม
ลูกค้าอุตสาหกรรม จัดจําหน่ายวัตถุดิบ
คุณภาพดีให้กับผู้ผลิตอาหารและโรงงาน
แปรรูปอาหาร เชน่ โรงงานพรกิป่น   โรงงาน
พริกแกง และผู้ประกอบการธุรกิจบริการ 
อาหาร 

2566
ได้มีการเปิดใช้ห้องเย็นจัดเก็บสินค้าใหม่ 
บนพื้นท่ีกว่า 4,800 ตารางเมตร โดยจะ
สามารถใช้จัดเก็บสินค้าจําพวกพริกแห้ง
ได้เพิ่มขึ้นกว่า 80 ตู้คอนเทนเนอร์  



เราเริ่มค้าส่งพริกแห้งหลากหลายสายพันธุ์ไทย
ในปี พ.ศ. 2541 จากร้านแรกของเรา ณ ตลาด
สี่มุมเมือง หน่ึงในตลาดกลางค้าส่งสินค้าเกษตร
ท่ีใหญ่ท่ีสุดในประเทศ จากน้ันพวกเราจึงเริ่ม
คัดสรรและจัดจําหน่ายมะขามเปียก กระเทียม 
และหัวหอมไทย จนได้กลายเป็นผู้จําหน่าย
เครื่องเทศคู่ครวัไทยให้ กับตลาดค้าสง่ท่ัวประเทศ

2541

คําว่า “จง” มาจากภาษาจีน ท่ีรวมสองตัวอักษร คือ
“จง” (中) ท่ีแปลว่า “กลาง” 

“ซิน” (心) แปลว่า “ใจ”

เม่ือรวมกันมีความหมายว่า ซื่อตรง หรือ การมีใจเป็นกลาง
ซึ่งเป็นท้ังตัวตนของผู้ก่อต้ังบริษัท

และปรัชญาท่ีใช้ในการดําเนินธุรกิจของเรา

ซนิ
ใจ

จง
กลาง

TIMELINE

เก่ียวกับเรา



สินค้าของเรา เพิ่มรสชาติและมิติความหอมให้กับจานอาหารของคุณ

ด้วยวัตถุดิบหลากหลายท่ีเราคัดสรรและแปรรูป โดย

วิธีธรรมชาติ 

02

กระเทียม

03

หอมแขก

04

หัวหอม

05

มะขามเปียก

06

ถ่ัวลิสง

01

พริกแห้ง
เรื่องพริกแห้ง

เรารู้ดีท่ีสุด 

หากคุณไม่พบวัตถุดิบท่ีต้องการ เพียงแค่บอกเรา

เราสามารถสรรหาทุกวัตถุดิบท่ีคุณต้องการได้อย่างง่ายดาย



01 พริกแห้ง
สายพันธ์ุ เด็ดก้าน มีก้าน บรรจุภัณฑ์

จินดา (ขี้หนู)
สน่ัม (แม่สาย)
มัน
ชี้ฟ้า/ใหญ่
หยวก
เด็ดจีน
จ๊ิกกัง
ยอดสน
หัวเรือ
ต้มพม่า
แม่สายพม่า

1
2
3
4
5
6
7
8
9
10
11

กระสอบป่าน
10 กก.

ถุงพลาสติกใส/ขุ่น
5 กก. • 10 กก.

แบ่งบรรจุ
ขายปลีก

02 กระเทียม
ชนิด ขนาด (ซม.) บรรจุภัณฑ์ 

กระเทียมแกะกลีบ
กระเทียมจีน
กระเทียมมุกอ้วน

1
2
3

ถุงตาข่าย 10 กก. แบ่งบรรจุขายปลีก

ถุงตาข่าย 20 กก. แบ่งบรรจุขายปลีก

1-2
3.5 | 4.5 | 5.0 | 5.5 | 6.5 | 7.5

4.5-5.5

03 หอมแขก
ขนาดสายพันธ์ุ บรรจุภัณฑ์

หอมแขกจีน
หอมแขกอินเดีย
หอมแขกพม่า
หอมหัวใหญ่

1
2
3
4

6-8 (0) | 5-7 (1) | 4-6 (2) ซม.

จ๋ิว | เล็ก | กลาง | ใหญ่
6-8 (0) | 5-7 (1) | 4-6 (2) ซม.

ถุงตาข่าย 10 กก.

ถุงตาข่าย 8 กก. • 10 กก.
ถุงตาข่าย 10 กก.

แบ่งบรรจุขายปลีก

แบ่งบรรจุขายปลีก
แบ่งบรรจุขายปลีก

ประเภท บรรจุภัณฑ์

เน้ือก้าน
มะขามเม็ด

ถุงพลาสติกใส/ขุ่น
10 กก.

แบ่งบรรจุขายปลีก
1
2

04 มะขามเปียก

จํานวนเม็ด/ออนซ์ บรรจุภัณฑ์สายพันธ์ุ

ถ่ัว JAVA1 50/60 | 80/90
กระสอบป่าน

50 กก.

05 ถ่ัวลิสง



ระดับ
ความเผ็ด

พริกหยวก
4,000 - 6,000 SHU

พริกสน่ัม (แม่สาย)
20,000 - 25,000 SHU

พริกไทย
70,000 SHU

พริกช้ีฟ้า/ใหญ่
8,000 SHU

พริกมัน
50,000 SHU

พริกจินดา (ข้ีหนู)
80,000 - 90,000 SHU

เผ็ดน้อย

เผ็ดมาก



+66 (0) 99 396 3649 www.jong-d.com

บริษัท จงดี อินเตอร์เทรด จํากัด ยินดีให้บริการต้ังแต่การคัดเกรดวัตถุดิบและการแบ่ง

บรรจุสินค้า การจัดเก็บสนิค้าในห้องเย็น รวมไปถึงการขนสง่สนิค้าทางบก (ท่ัวประเทศ) 

บริการของเราได้รับการรับรองมาตรฐาน GHP และ HACCP ต้ังแต่ต้นจนจบ 

บริการของเรา

เราพร้อมช่วยคุณ
เพียงติดต่อเรามาช่องทางใดช่องทางหน่ึงด้านล่างน้ี

บรษัิท จงดี อินเตอรเ์ทรด จํากัด
37/2 ซ.ไอยรา 4/1 ถ.ไอยรา
ต.คลองสอง อ.คลองหลวง 
จ.ปทุมธานี 12120 

jongd.intertrade@gmail.com @buathongjongd


